»Kipi_w_ogrodzie” pojechalo do
telewizji
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Silver TV - najchetniej ogladana telewizja 50+ tak zapowiedziata dzis
Kipi w ogrodzie, z Czarnowca:

»,W kuchni klasyka z twistem - Magdalena Jablonska z
»Kipi_w_ogrodzie” przygotuje golabki z sosem sSmietanowym i

n
!

grzybami! Aromatycznie, domowo i pysznie
Co to jest Silver?

»Silver TV - najchetniej oglgdana telewizja 50+ []

Z Wami, dla Was i o Was! []

Oglqgdaj nas od poniedziatku do pigtku o 8:30 na YouTube []
#NajlepiejRazem,,


https://czarnowiec.pl/2025/07/08/kipi_w_ogrodzie-pojechalo-do-telewizji/
https://czarnowiec.pl/2025/07/08/kipi_w_ogrodzie-pojechalo-do-telewizji/

Dzis, o 8:30 w programie ,Na dzien dobry”, w PROGRAMIE
SNIADANIOWYM Magdalena Jablonska z Czarnowca zdradzita pare
tajemnic swoich specjatéw.

Przypomnijmy, ze dnia 14 czerwca 2025 r. na swoim profilu fejsbukowym
pochwalita sie gotabkowym sukcesem:

~Mamy to! 1. miejsce dla Kipi w ogrodzie!

Z dumgq i wielkg radosciq informujemy, ze zdobylismy pierwsze
miejsce w konkursie ,Smaki tej ziemi” za nasze autorskie gotgbki z
Trendy lunchem firmy Melvit S.A.!

To nie tylko wyroznienie, ale tez dowdd na to, ze tradycja moze
pieknie wspolgrac z nowoczesnym podejsciem do smaku i zdrowia.
Dziekujemy organizatorom, jury i wszystkim, ktorzy trzymajq za nas
kciuki - wasze wsparcie naprawde dodaje nam skrzydet (i
przypraw)!

To zwyciestwo dedykujemy wszystkim, ktorzy wierzg w kuchnie z
serca i ogrodu!”

PRZYSTAN U BURBONA

“Smaki tej Ziemi”

Konkurs ,Smaki tej ziemi” odbyt sie w Przystani, gmina Olszewo-Borki
podczas festynu gminnego dnia 14.06.2025 r. Foto: Kipi w_ogrodzie



Dzis Magda gotuje w Telewizji...

Zobaczcie i postuchajcie Panstwo, co méwita i jak pyszne gotabki ugotowata
Magda:

Materiat wideo z kanatu YT - NA DOBRY DZIEN W SILVER TV | BEATA
BORUCKA I MAGDALENA KOS

Dla zainteresowanych widzow Telewizji Silver - pelen material z
dzisiejszego programu ->

Magda Jabtoniska z kipi_ w_ogrodzie przygotowata dzis gotabki z miesem,

kiszona kapusta i aromatycznym sosem sSmietanowo-grzybowym z

tymiankiem
Chcieliby Panstwo sprobowac?
Pyszne!

Sktadniki:

- 1 gtéwka bialej kapusty,

- 1,5 kg mielonej topatki wieprzowej,
- 3 opakowania mieszanki Trendy Lunch,
- ok. 1 kg kapusty kiszonej,

- Swiezy tymianek,

- gars¢ suszonych grzybow,

- 300 g pieczarek,

- 1 szklanka smietany 18%,

- 1 szklanka smietany 30%

- 1 1 bulionu,

- s0l i pieprz do smaku.

Wykonanie:

. Ugotuj mieszanke Trendy Lunch,

. Potacz ja z miesem i przyprawami,

Sparz kapuste, zdejmij liscie, wytnij zgrubienia,

. Naktadaj farsz na liscie, dodaj tyzke kiszonej kapusty i zwin w gotabki,
. Ut6z w naczyniu zaroodpornym, dodaj reszte kapusty i grzyby,

Zalej bulionem i piecz 2,5 h w 180°C,

Na 20 min przed koncem pieczenia dodaj Smietane.
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https://www.youtube.com/watch?v=PVlnHgHrNcw
https://www.youtube.com/watch?v=PVlnHgHrNcw
https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2F_u%2Fkipi_w_ogrodzie%3Ffbclid%3DIwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBEwVFJERkNTTE9xR2JOQjd3MgEeAMKXdBRqu_XlHIj9ZzyYsHfBUs1tLzw3Ikh4BAqtRAE6oCX7rChWPDTT0qM_aem_WUC8-NYLU2ekgGFq-NLAfQ&h=AT2EdV4TVkNqRvXRZKHmfPqt7cUjq_59MyCFc1l06vZflI-Ger6kf-YjcvqO1S-QDAfIWThocCZdLXEtAeQubGA4h59UQ5HEQf1Ur9Pcr4BDUt4XwZL4tfXRWvfMCjhEYKYq&__tn__=-UK-R&c[0]=AT3nVF0kAtx13U5ZzQJTgbftraxBDYKXdMI2R93E_iA77yicGI8yrlqj3xqfReCY6AuD27HctMAGK-64I-VEnrGcsGjINamb8JnguNlskn6AehuYP-ftZIqADCLlqn7bywbrfv5NgXITq91F-ojFSbXVx3vXyzW0Dhqcb7GRyGJusD0oGTPDtD7eJq9DPd7C66SRlgIqDXarbqp4eND_E2I7druk

GRATULUJEMY!
Z niecierpliwoscia czekamy na kolejne specjaty Magdy.

SILVER [TV

rem!










Foto: Silver TV, tablica Kipi w_ogrodzie, dostep 2025.07.08

Marek Karczewski, 8.07.2025 r.



